
Sämtliche Brot- und Backwaren sowie Fleisch und Fisch stammen –  

sofern nicht anders gekennzeichnet – aus der Schweiz. 

Haben Sie Allergien? Bitte wenden Sie sich an unser Service-Team. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

 

MARKTMENÜ 
11.30 – 14.00 Uhr 

 
 
AUS DEM GARTEN 
 Bunter Sommersalat   23 

 Chèvre chaud | hausgemachtes Knäckebrot | Datteltomaten 

 

 

 
AUS DEM PIEMONT 
 Zartes Rindstatar, 150 g  32 

 Limette & Olivenöl | Fleur de sel-Butter | Toast 

 

 

 

AUS DEM BACKOFEN 
 Gefüllte, hausgemachte Rosmarin-Focaccia   22 

 Burrata l Tomate & Aubergine | Basilikum | Marktsalat 

 

 

 

AUS DER PASTA-KÜCHE 

 Ragu alla bolognese mit Tagliatelle von Ingredienza  25 
 Pancetta & Rindshackfleisch | Tomate | Parmesan 
 
 
 

 vegan          vegetarisch 

 



Sämtliche Brot- und Backwaren sowie Fleisch und Fisch stammen –  

sofern nicht anders gekennzeichnet – aus der Schweiz. 

Haben Sie Allergien? Bitte wenden Sie sich an unser Service-Team. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

 
 

GENUSSMENÜ 
11.30 – 14.00 Uhr 

 
 
VORSPEISE 
 Ceviche vom Schweizer Lachs  17 

 Limette | Süsskartoffel | gerösteter Mais | Avocado-Sorbet 

 

 Ceviche vom Ofen-Blumenkohl   15 

 Limette | Süsskartoffel | gerösteter Mais | Avocado-Sorbet 

 

 

 

HAUPTGANG 
 Entrecote vom Bärner Grasrind, 130 g  41 

Thymian-Senfbutter | «Scagliozzi» – knusprige Polenta 

Sizilianisches Caponata  

 

 Gebratene Artischocken   32 

Thymian-Senfbutter | «Scagliozzi» – knusprige Polenta  

Sizilianisches Caponata 

 

 

 

DESSERT 

 Süsser Sommer  13 

 Himbeer-Mousse | Zitronenmelissen-Sorbet | Schokoladen-Crumble 

 

 

 

 vegan          vegetarisch 



Sämtliche Brot- und Backwaren sowie Fleisch und Fisch stammen –  

sofern nicht anders gekennzeichnet – aus der Schweiz. 

Haben Sie Allergien? Bitte wenden Sie sich an unser Service-Team. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

 

APÉRO 
14.00 – 19.00 Uhr 

 
ZUM KNABBERN 

 Hausgemachte Gewürznüsse    6 

 

ANTIPASTI 

        Dörrtomaten | Oliven | Artischocken    7 

 

PIMIENTOS DEL PADRON 

 Meersalz | Rosmarin   8 

 

BRUSCHETTA 
 Cremige Burrata | Demi-Sec-Tomaten | Basilikum-Öl | Toast 15 

 

VON BEIDEM DAS BESTE 
 Fleisch- & Käseplatte  24 

 Lokale Spezialitäten von der Metzgerei Simperl und der Chäshütte 

 

SONNENAUFGANG 
 Mezze aus dem östlichen Mittelmeerraum    21 

 Baba Ganoush | Labneh | Falafel | Muhammara 

 

GEHT IMMER 

 Kartoffel-Frites   8 

 Süsskartoffel-Frites   9 

 hausgemachtes Ketchup 

 

 

 vegan          vegetarisch 



Sämtliche Brot- und Backwaren sowie Fleisch und Fisch stammen –  

sofern nicht anders gekennzeichnet – aus der Schweiz. 
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DESSERT 
11.30 – 19.00 Uhr 

 

 
HAUSGEMACHTE GLACE 
 Vanille, pro Kugel   5 

 Saisonales Sorbet, pro Kugel  5 

 Schlagrahm  1.5 

 

AFFOGATO 
        Hausgemachte Vanilleglace mit heissem Espresso  8.5 

 Schlagrahm  1.5 

 

AUS DER KUCHENVITRINE 
 Hausgemachte Patisserie gross  8 

 Hausgemachte Patisserie klein  6 

 

 

MENÜ-DESSERT 
 Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden  6 

 

 

GENUSSMENÜ-DESSERT   

 Himbeer-Mousse | Zitronenmelissen-Sorbet | Schokoladen-Crumble  13 
 


