
Sämtliche Brot- und Backwaren sowie Fleisch und Fisch stammen –  

sofern nicht anders gekennzeichnet – aus der Schweiz. 

Haben Sie Allergien? Bitte wenden Sie sich an unser Service-Team. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

 
 

WILDMENÜ 
12. Oktober – 13. November 2026, 11.30 – 14.00 Uhr 

 

 

VORSPEISEN 
 Kürbis-Cremesuppe   9 

 Kürbiskern-Öl | Kokosnuss-Schaum | gerösteter Buchweizen 

 

 Nüsslersalat  14 

Apfel-Senf-Dressing | Ei | karamellisierte Kernen | Speck 

 

 

HAUPTGÄNGE 
 Das Beste vom Schweizer Reh 
 geschmorter Pfeffer  33 

 Plätzli  38 

 Entrecôte  46 

 hausgemachte Spätzli | Herbstgemüse | Rotweinbirne | Marroni 

 

 Hausgemachte Spätzli   26 

 Steinpilz-Thymian-Espuma | Herbstgemüse | Rotweinbirne | Marroni 

  

 Sautierte Eierschwämmli   31 

hausgemachte Spätzli | Steinpilz-Thymian-Espuma | Herbstgemüse 

Rotweinbirne | Marroni 

 

 

DESSERT 
 Muscat-Trauben-Sorbet   13  

 Marroni-Mousse | Rosmarin-Crumble | Schokolade & Orange 

 

 vegan          vegetarisch 



Sämtliche Brot- und Backwaren sowie Fleisch und Fisch stammen –  

sofern nicht anders gekennzeichnet – aus der Schweiz. 

Haben Sie Allergien? Bitte wenden Sie sich an unser Service-Team. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

 

APÉRO 
14.00 – 18.15 Uhr 

 
 

ZUM KNABBERN 

 Hausgemachte Gewürznüsse    6 

 

ANTIPASTI 

        Dörrtomaten | Oliven | Artischocken    7 

 

PIMIENTOS DEL PADRON 

 Meersalz | Rosmarin   8 

 

VON BEIDEM DAS BESTE 
 Fleisch- & Käseplatte  24 

 Lokale Spezialitäten von der Metzgerei Simperl und der Chäshütte 

 

SONNENAUFGANG 
 Mezze aus dem östlichen Mittelmeerraum    21 

 Baba Ganoush | Labneh | Falafel | Muhammara 

 

GEHT IMMER 

 Kartoffel-Frites   8 

 Süsskartoffel-Frites   9 

 hausgemachtes Ketchup 

 

 

 vegan          vegetarisch 



Sämtliche Brot- und Backwaren sowie Fleisch und Fisch stammen –  

sofern nicht anders gekennzeichnet – aus der Schweiz. 

Haben Sie Allergien? Bitte wenden Sie sich an unser Service-Team. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

  
 

DESSERT 
11.30 – 18.15 Uhr 

 

 
HAUSGEMACHTE GLACE 
 Vanille, pro Kugel       5 

 Saisonales Sorbet, pro Kugel      5 

 Schlagrahm      1.5 

 

AFFOGATO 
        Hausgemachte Vanilleglace mit heissem Espresso     8.5 

 Schlagrahm      1.5 

 

AUS DER KUCHENVITRINE 
 Hausgemachte Patisserie gross      8 

 Hausgemachte Patisserie klein      6 

 

 

MENÜ-DESSERT 
 Bitte fragen Sie unsere Service-Mitarbeitenden      6 

 

 

WILDMENÜ-DESSERT   

Muscat-Trauben-Sorbet       13 

Marroni-Mousse | Rosmarin-Crumble | Schokolade & Orange 
 

 

 

 vegan          vegetarisch 


